
Utensilios

• Horno

• Batidora eléctrica de pie con accesorio de paleta o batidora eléctrica de mano con aspas

• Bandejas para horno (que quepan en tu horno)

• Juego de tazas medidoras

• Juego de cucharas medidoras

• Tazones para mezclar

• Espátula de hule 

• Batidor de globo manual

• Procesador de alimentos mediano/grande o tabla + cuchillo para picar nueces

• Rodillo

• Rejilla (opcional) + espátula en desnivel para trasladar galletas de bandeja a rejilla

• Juego de cortadores circulares de borde estriado

• (opcional) cortador “mini” en forma deseada (corazón, estrella, árbol navideño, etc.), o puede 

usar el cortador pequeño del juego de círculos estriados. 

• Colador o tamiz pequeño

• Rallador fino (puede usar el lado fino del rallador de caja)

• Brocha de pastelería (para pintar con huevo)

• Manga pastelera + boquilla de estrella mediana/grande

• (opcional) Cuchara dispensadora de galletas (o helado) pequeña capacidad 1 cda

• Plástico de cocina

• Papel parchment o papel para hornear


