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A pesar de que no hay una manera determinada de montar una mesa de dulces, algunas
veces podemos abrumarnos definiendo donde poner cada recipiente, los dulces, el pastel y
los elementos decorativos teméticos.

En esta guia te doy una serie de pasos con algunos esquemas que se pueden seguir para
obtener claridad a la hora de disenar nuestra mesa dulce.

JXON DEFINI EL FONDO DE TU MESA DE DULCES

Tené en cuenta que la mesa de dulces muchas veces es el centro de atencion del evento.
Después de todo les donde se encuentra el pastell Esto significa que va a salir en muchas
fotos.

Elegir el fondo de la mesa de dulces no tiene por qué ser complicado. Puede ser una
oared linda (sobre todo limpia), vegetacion si es un evento al aire libre, una pared con
guinaldas de papel de los
colores de tu evento, o, si asi lo
deseds, podés mandar @
hacer un fondo temdtico en
carton.
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N ELEGI LA MANTELERIA

Defini si vas a dejar la mesa de dulces sin mantel en caso de que tengds una mesa de
madera o vidrio linda, o si necesitds colocar un mantel sobre ella. La manteleria puede ser
de un color neutro que resalte tus postres, © también podés dar un togque de color con un
mantel acorde a los colores de tu evento.

Asegurate de que la manteleria sea lo suficientemente larga para cuborir la mesa 'y caer por
los lados.

JWOE® COLOCA EL PASTEL

El pastel serd la estrella de tu mesa de dulces. Dale protagonismo ya sea en un platéon al
cenfro y al frente de la mesa (esta opcion generalmente se usa para pasteles de un solo
piso) o colocalo en una base alta al centro en la parte frasera de la mesa (para pasteles

de dos o m&s pisos)
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TNOFE COLOCA LOS PLATONES Y BASES PARA LOS POSTRES

Para crear una mesa de dulces espectacular para tu evento, lo ideal es que esta tenga
varios platones, bandejas y bases de diferentes formas, tamanos y alturas.

Jugd con diferentes materiales y texturas. Se vale utilizar vidrio, porcelana, maderq,
recipientes de pldstico estéticos y cualquier tipo de material que sea seguro para estar en
contacto con alimentos.

Mi consejo es buscar todos los platones y bases que creés tener disponibles y colocarlos
ala par de la mesa para tener un mejor panorama a la hora de visualizar cudles y cudntos
vas a necesitar para tus postres. Utilizé los que necesités y guarda el resto.

Coloca los elementos més altos en la parte frasera de la mesa y los mas bajos al frente.
Podés utilizar elementos como libros y cajas estables para dar altura a tus recipientes
fraseros.

TIP: Los platones y bases de colores neutros como blancos o de vidrio transparente nunca
fallan y se amoldan a casi cualguier tematica. No tengds miedo de combinar elementos
neutros con algunos mas tematicos.

JNeE® RELLENA CON CONFITERIA
Y ELEMENTOS DECORATIVOS

Inclui elementos decorativos y confiteria en la mesa para crear un ambiente festivo. Esto
incluye adornos como guirnaldas, flores frescas o arfificiales, candelabros, velas, globos y
ofros objetos decorativos relacionados con la ocasion y temdtica. Inclui confites y
chocolates en jarones o bowls. Estos elementos agregan profundidad y personalidad a
la meso, ademds de rellenar espacios vacios que te hayan quedado.
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TNONS COLOCA TUS POSTRES Y DULCES

Ha llegado el momento de colocar tus deliciosos postres y dulces en los platones y bases!
Organizalos de manera ordenada y equiliorada. Para lograr esto, yo prefiero colocar un
solo tipo de dulce o postre por platdn o base.

Algunos postres que tengan su propio recipiente (como postres en vaso o en frascos) se
pueden colocar directamente en la mesa.

Y recordd icada mesa de postres es Unical Dale tus togues personales y no tengds miedo
de experimentar con diferentes escenarios.
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