Quaderno di lavoro per

Cioccolatiere Consapevole

Cosa sai davvero del cioccolato che usi in questo momento?

Del cioccolato che utilizzi sai esattamente da dove arriva?

Si

No

Conosci le caratteristiche tecniche? % di burro di cacao e sua
provenienza?

Si

No

Sai che a seconda della provenienza il tempo di cristallizzazione
varia anche di parecchi minuti?

Si

No



Cosa vorresti sapere in piu sul cioccolato che utilizzi?

Il prezzo che lo paghi credi sia corretto?

Si

No
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Lo vorresti piu Buono?

Si

No

Lo vorresti piu economico?

Si

No

Quando vendi una tavoletta, cosa indichi al tuo cliente?



Quando un cliente ti indica la % del Cioccolato cosa gli rispondi?

Come ti posizioni nell'immaginario dei tuoi concittadini in merito
al cioccolato?

Descrivi puntualmente i problemi che riscontri quando formuli
una ricetta di un ripieno per cioccolatini.

Credi che la situazione economica attuale sia il problema per
raggiungere il successo?

Si

No



Come vedi il tuo Business nel cioccolato tra dieci anni?

A quale prezzo vendi le tue creazioni in Cioccolato?

___€/Kg

A quale prezzo vendi le tue Tavolette?

___€/Kg

Se fossi il miglior cioccolatiere della tua citta quanto
migliorerebbero i tuoi fatturati?

Se lo sei gia, quanto sarebbe la differenza se fossi tra i migliori
d’ltalia o del Mondo?



Quanto pensi possa valere in termini economici il successo dei
grandi Maestri del Cioccolato?

€ all’anno.

Quanto pensi abbiano investito loro per raggiungere la popolarita
e il successo?

€ Tempo Studio

Quanto sei disposto a investire tu, come tempo e risorse per
raggiungere il successo?

Il successo dipende esclusivamente dal desiderio che ognuno ha
di raggiungerlo!

Cioccosaluti

Silvio Bessone



