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Cuisine traditionnelle

Indienne & Pakistanaise

CARTE - PLATS A EMPORTER




Snliees

Raita | Concombres, tomates, oignons, sauce au yaourt
Poulet Tikka | Blanc de poulet mariné et grillé

Poulet Tandoori | Cuisse de poulet marinée et grillée
Samossa legumes | 2 samossas patate/petits pois

Samossa boeuf | 2 samossas boeuf haché, petits pois

Samossa poulet | 2 samossas de poulet haché

1 samossa légumes, 1 samossa

Trio Samossa |
boeuf, 1 samossa poulet

Pakora | 4 beignets de pommes de terre

Bagen pakora | 4 beignets d’aubergines

Oignon bahja | 4 beignets d'oignons

Salade au thon | Salade, tomates, concombres, thon
Salade Indienne | Salade, tomates, concombres, poulet Tikka

Mix pakora | 2 Pakora, 2 Bagen pakora, 2 oignon bahja

1 samossa legumes, 1 Pakora,

Meli-melo Iegumes | 1 Bagen, 1 oignon bahja

1 samossa boeuf ou poulet,

Meli-melo viande
| 1 Pakora, 1 Bagen, 1 oignon bahja

Petites sauces | pour accompagner votre entrée
Au choix : pruneaux tamarin, menthe coriandre, ou piment

9,00€

7,00€

7,00€

8,00€

8,00€

8,00€

9,50€

8,90€

8,90€

8,90€

9,50€

9,950€

9,90€

9,50€

9,950€

0,50€



SPowlel en sauce

Blanc de poulet, sauce et riz

Poulet curry | Sauce aux épices curry

Poulet madras | Sauce au curry de madras

Poulet vindalou | Sauce aux épices vindalou

Poulet massala | Sauce aux poivrons, oignons, tomates
Poulet tikka massala | Poulet tikka, sauce aux poivrons
Poulet dall | Sauce aux lentilles corail et creme fraiche
Poulet palak | Sauce aux épinards hachés, creme fraiche

Poulet korma | creme fraiche, noix cajou, coco et raisins

Butter chicken | Poulet tikka, creme fraiche, amande, citron
Poulet jalfrazy | Sauce créme fraiche, oeuf, oignons frits

Poulet bartha | caviar d’aubergines et créme fraiche

Poulet korma i

15,00€

15,00€

15,00€

16,00€

16,50€

17,00€

17,00€

17,50€

17,50€

17,50€

18,00€

et son riz basmati

\ Précisez-nous l'intensité de piment souhaité




Boeuf en sauce

Boeuf en morceaux (désossés/dégraissés),

sauce et riz

Boeuf curry | Sauce aux épices curry

Boeuf madras | Sauce au curry de madras

Boeuf vindalou | Sauce aux épices vindalou

Boeuf massala | Sauce poivrons, oignons, tomates
Boeuf dall | Sauce aux lentilles corail, creme fraiche
Boeuf palak | Sauce épinards hachés, créeme fraiche
Boeuf korma | creme fraiche, noix cajou, coco, raisins

Boeuf bartha | caviar d’aubergines et creme fraiche

Sofla en sauce

16,00€

16,00€

16,00€

17,50€

18,00€

18,00€

18,50€

18,50€

Boeuf haché fourré de fromage, sauce et riz

Kofta curry | Sauce aux épices curry
Kofta madras | Sauce au curry de madras

Kofta vindalou | Sauce aux épices vindalou

Kofta massala | Sauce poivrons, oignons, tomates

Kofta dall | Sauce aux lentilles corail et creme fraiche
Kofta palak | Sauce épinards hachés, creme fraiche
Kofta korma | Creme fraiche, noix cajou, coco, raisins

Kofta bartha | caviar d’aubergines et creme fraiche

16,00€

16,00€

16,00€

17,50€

18,00€

18,00€

18,50€

18,50€



Gievelles en sauce

Crevette congelées/décortiquées, sauce et riz %

Crevettes curry| Sauce aux épices curry

Crevettes madras| Sauce au curry de madras
Crevettes vindalou| Sauce aux épices vindalou
Crevettes massala| Sauce poivrons, oignons, tomates
Crevettes korma| Creme fraiche, noix cajou, coco, raisins

Crevettes bartha| caviar d’'aubergine et créme fraiche

16,00€

16,00€

16,00€

17,00€

17,50€

17,50€

e
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Pave de saumon congele, mariné aux epices

tandoori et cuit au tandoor, sauce etriz

Saumon Curry | Sauce aux épices curry

Saumon madras | Sauce au curry de madras

Saumon vindalou | Sauce aux épices vindalou

Saumon massala | Sauce aux poivrons, oignons, tomates
Saumon palak | Sauce aux épinards hachés, creme fraiche
Saumon bartha | caviar d’aubergines hachées, creme fraiche

Saumon korma | Sauce créme fraiche, noix de cajou, raisins

coco rapée, amandes

17,00€

17,50€

17,50€

19,00€

19,50€

19,50€

19,50€

@) Végétarien My Tous nos plats sont a base de laitages



La véritable Paeélla Indienne,
ce plat savoureux fait mijoter le riz
dans un melange de 25 épices

Biryani légumes | Riz et légumes mijotés @ 13,50¢€
Poulet biryani| Riz et blanc poulet mijotés 16,00€
Crevettes biryani| Riz et crevettes mijotées 16,50€
Boeuf biryani| Riz et boeuf mijotés 17,00€
Royal biryani| Riz, poulet, boeuf et crevettes mijotés WA

CVVaa,/w»

Pain traditionnel

Naan nature 2,30€
Naan au choix : fromage, ail, oignon, piment 3,00€
Naan ail-fromage 3,50€
Naan oignon-fromage 3,50€
Naan piment-fromage 3,50€
Naan chevre-miel 4,50€
Naan chevre-piment 4,50€

Pashawari| Naan sucré, fromage et noix de coco 4,00€
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Prépares a base de lait et creme

Riz simple | Riz basmati 2,50€
Sauce curry | Sauce aux épices curry 8,50€
Dall | Lentilles corail et creme fraiche 10,00€
Sauce massala| Sauce poivrons, oignons, tomates 9,00€

Sauce korma | Saucecréme fraiche, coco, amandes, raisins 9,50€

Dall makhani | Lentilles corail, cuisinées dans dubeurre 10 00€

Palak | Sauce aux épinards hachés, creme fraiche 10,00€
Mutter | Curry de petits pois 10,00€
Mutter panir | Curry de petits pois et fromage 10,50€
Bartha | caviar d’'aubergines hachées, creme fraiche 10,00€

Palak panir| Sauce épinards, creme fraiche,fromage 10,50€

SLassi

Boisson traditionnelle (yaourt, fruits mixés)
Au choix : Nature sucré, Banane, Fraise, Rose, Mangue

Desseils

Naan pashawari | Naan sucré, fromage et coco 4,00€
Naan Nutella | Naan sucré, Nutella et coco 5,00€
Gulab jamun | Boulettes de farine de fruits alarose  5,00€
Halwa | Gateau de semoule a la coco et amandes 5,00€

Kulfi mangue | Créme glacée cardamome, lait, épices  5,00€

Kulfi pistache | creme glacée cardamome, lait, épices 5,00€
Fondant au chocolat (industriel) 5,00€
Nougat glace (industriel) 5,00€



