CREME AUX OEUFS




CREME AUX OEUEFS

Pour 7 petits pots « 30 minutes ¢ repos 4 h

INGREDIENTS

60cl de creme liquide entiéere

6 oeufs

1 gousse de vanille

Pure via 12g (optionnel, adapter suivant le godt)

INSTRUCTIONS

e TOut mixer et transférer dans 7 pots

e Faire cuire au bain marie a 160° pendant
20’

e Réfrigérer

ASTUCE

Remplacer la vanille par de la fleur d’oranger
ou du cacao.
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