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Nos Menus
Traiteur Artisanal & Pâtissier

Une cuisine pensée pour vous,

du premier échange jusqu'au dernier dessert.

Chef Christian Manzano
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De la Toque à l'Assiette

Le Mot du Chef

Chaque menu présenté dans ce livret est un point de départ. Le Chef Manzano les

adapte à vos envies, au nombre d'invités et à votre budget.

Que vous organisiez un mariage, un anniversaire, un repas de famille ou un

événement d'entreprise, Christian compose avec vous le menu qui correspond

exactement à votre occasion.

Fort de plus de 25 ans d'expérience — dont un passage au Plaisir d'Ausonne,

restaurant étoilé — il met tout son savoir-faire de cuisinier et de pâtissier au

service de vos plus beaux moments.

Chaque événement étant unique, les menus présentés peuvent être adaptés selon vos envies.

Produits frais & de saison Cuisinier & Pâtissier Une cuisine sur mesure

« Cuisiner, c'est transmettre une émotion
à travers des gestes simples et un vrai savoir-faire. »

— Chef Christian Manzano

06 12 20 78 43  ·  delatoquealassiette40@gmail.com



De la Toque à l'Assiette

Pourquoi choisir
De la Toque à l'Assiette ?

Plus de 25 ans d'expérience
Une cuisine forgée dans des maisons exigeantes, dont un restaurant étoilé.

Produits frais et de saison
Le Chef Manzano travaille en priorité avec des producteurs locaux.

Menus personnalisables
Chaque prestation est construite avec vous, selon vos envies et votre budget.

Cuisine sur place ou à emporter
Deux modes de service pour s'adapter à votre organisation.

Accompagnement de A à Z
Du premier échange jusqu'au dernier dessert, Christian est à vos côtés.

Contactez-nous pour un devis gratuit et sans engagement.
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De la Toque à l'Assiette

Menu Découverte
Menus simples et gourmands, parfaits pour un repas convivial.

PRIX

10 € / personne à emporter  ·  12 € sur place

PLATS AU CHOIX

◆ Paella royale

◆ Axoa de porc + gratin dauphinois

◆ Pâtes maison (bolognaise, carbonara, saumon à l'oseille)

◆ Risotto crémeux

DESSERTS AU CHOIX

◆ Succès au chocolat croustillant praliné

◆ Bavarois aux fruits (fruits rouges, passion ou fraises selon la saison)

◆ Fraisier (selon la saison)

◆ Gâteau mousse 3 chocolats

◆ Tarte aux pommes

◆ Gâteau basque
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Menu Signature
Une expérience culinaire complète avec entrée, plat et dessert au choix.

PRIX

26 € / personne à emporter  ·  28 € sur place

Formule entrée/plat ou plat/dessert : 18 € emporter  ·  20 € sur place

ENTRÉE AU CHOIX

◆ Dôme de saumon, chantilly citron et avocat
◆ Salade landaise
◆ Brique saumon curry
◆ Salade coleslaw (chou et carottes)
◆ Salade pommes de terre, gésiers et oignons confits
◆ Salade de pâtes
◆ Saumon gravlax

PLAT AU CHOIX

◆ Suprêmes de poulet
◆ Saumon à l'oseille
◆ Axoa de veau français
◆ Pâtes bolognaise
◆ Pâtes au saumon à l'oseille
◆ Pâtes carbonara

DESSERT AU CHOIX

◆ Succès au chocolat croustillant praliné
◆ Bavarois aux fruits (selon la saison)
◆ Fraisier (selon la saison)
◆ Gâteau mousse 3 chocolats
◆ Tarte aux pommes
◆ Gâteau basque
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Menu Prestige
Un menu sur-mesure pour vos mariages, fêtes et réceptions d'exception.

DEVIS PERSONNALISÉ SUR DEMANDE

Entrée + Plat + Fromage + Dessert  ·  Apéritif + Plat + Fromage + Dessert

PLATS AU CHOIX

◆ Suprême de pintade, sauce forestière aux cèpes
◆ Magret de canard, sauce gastrique à l'orange ou forestière
◆ Filet mignon de veau, sauce forestière
◆ Filet mignon de porc noir, sauce piquillos
◆ Roulé de saumon farci à la noix de Saint-Jacques, sauce Sauternes
◆ Papillote de poisson (selon la saison)

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX

◆ Purée de patates douces
◆ Gratin dauphinois
◆ Pommes grenailles au thym
◆ Pommes au four, chantilly citronnée
◆ Légumes du soleil
◆ Gratin de courgettes
◆ Tomates provençales
◆ Gratin andalou

FROMAGE ET DESSERT

◆ Plateau de fromages, confiture & salade
◆ Desserts au choix (voir Menu Signature)
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Buffets Fraîcheur
Apéritifs Gourmands

PRIX

Sur Devis — Menus raffinés créés sur mesure pour vos plus beaux moments.

APÉRITIFS FROIDS

◆ Pinchos : foie gras, magret, chèvre, serrano, saumon
◆ Verrines : guacamole & saumon, perles marines, tomates confites
◆ Brochettes : tomates & mozzarella, fruits de saison
◆ Wraps : poulet & poivrons, pastrami
◆ Roulés saumon
◆ Ateliers : charcuterie, huîtres, légumes croquants & sauces

APÉRITIFS CHAUDS

◆ Cassolette : boudin, fruits de mer, parmentier de canard
◆ Mini pizza, croque, quiche, cannelé, pruneaux lardés
◆ Mini burger
◆ Plancha : porc, gambas, cœur de canard
◆ Tarte tatin sauce balsamique, foie gras poêlé

ACCOMPAGNEMENTS

◆ Plateau de fromages, confiture & salade
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Événements
d'Entreprise

PRIX

Sur Devis

Prestations adaptées aux repas professionnels, séminaires,

inaugurations et soirées privées.

FORMULES SUR MESURE

◆ Buffet froid ou chaud

◆ Service à table ou cocktail dînatoire

EXEMPLES DE PROPOSITIONS

◆ Plateaux apéritifs, verrines, bouchées chaudes

◆ Plats principaux au choix selon la saison

◆ Sélection de desserts maison
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Dîners en Famille
Repas chaleureux et conviviaux, à partager en famille ou entre amis.

PRIX

Sur Devis  ·  À emporter ou cuisinés sur place

PLATS MIJOTÉS MAISON

◆ Blanquette de veau

◆ Bœuf bourguignon

◆ Poulet basquaise

◆ Tajine…

GARNITURES AU CHOIX

◆ Gratin dauphinois

◆ Légumes de saison

◆ Pommes de terre rôties…

DESSERTS MAISON

◆ Tartes

◆ Gâteau mousse 3 chocolats

◆ Gâteaux aux fruits…
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Contactez le Chef

Demandez votre devis gratuit et personnalisé.

Mariage, anniversaire, baptême, repas de famille ou événement professionnel :

nous construisons ensemble une prestation adaptée à vos envies et à votre budget.

Le Chef Manzano vous répond personnellement.

TÉLÉPHONE

06 12 20 78 43

E-MAIL

delatoquealassiette40@gmail.com

ZONE

Cazères-sur-l'Adour · Landes, Gers, Pyrénées-Atlantiques

RÉSEAUX

Facebook & Instagram : @delatoquealassiette

« Racontez-moi votre projet —

je m'occupe du reste. »


