
Recette de crêpes
FINES ET SOUPLES

Ingrédients :

250 g de farine
250 ml de lait
4 œufs
100 g de beurre fondu
1/2 L d’eau pétillante (l'ingrédient
secret 😉)
1 c. à soupe de sucre (optionnel)
1 sachet de sucre vanillé
(optionnel)
1 pincée de sel
1 c. à soupe d’huile

A toi de
jouer !

Préparation :

Mélanger la farine avec les œufs,
 puis ajouter le beurre fondu et le lait.
Ajouter le sucre et le sel.
Mélangez le tout (avec un mixeur
plongeur idéalement)
Verser ensuite l’eau pétillante et mixer
à nouveau.
Faire cuire dans une poêle beurrée.


