ALCOHOLS

WHISKY COPA COMBINAT

@® Ballantines, JB 5.50€ 7.50€

® Jack Daniel’s, Four Roses, Jameson 6.50€ 8.50€

@® Cardhu 12 anys, Chivas Regal 12 anys 7.50€ 9.50€

@ Fine Oak 12 anys, Glenrothes S.R 12.50€ 14.50€

BRANDY COPA

® 103, Torres 5 4.20€

® Mascaro, Magno 4.80€

@® Duque de Alba 9.00€

® Cardenal Mendoza 10,50€

RON COPA COMBINAT

@ Bacardi, Brugal, Malibu ,Havana 3 5.50€ 7.50€

® Havana 7 6.50€ 8.50€

@® Matusalem15, Barcelé Imperial 8.50€ 10.50€

GINEBRA COPA  COMBINAT M B
@® Bombay, Beefeater 5.50€ 7.50€

@® Seagrams, Puerto de Indias 6,00€ 8.50€ 3 0
@® Buldog, Bombay Shapire 7.00€ 9.00€ e

@ Martin Miller’s, Hendrick’s 7.50€ 9.50€

® G'Vine Floraison, Gin Mare 8.50€ 10.50€

VODKA COPA COMBINAT

@ Absolut, Moskovskaya 5.50€ 7.50€ 1

@ Belvedere 7.00€ 9.00€ E S pa I Ba r
® Grey Goose 8.00€ 10.00€

(Tots els combinats amb RedBull tenen un suplement de 2€)

LICORS | AIGUARDENTS XARRUP COPA

® Marie Brizard, Anis del Mono, 2.50€ 4.50€
licor préssec o poma

® Orujo de blanc, Tequila blanc 3.00€ 5.00€

® Orujo d’ herves, Orujo café 3.00€ 5.00€

@ Baileys, Melody 3.50€ 5.50€

@ Licor 43, Cointreau, Jagermeister, 4.00€ 6.00€
Limoncello, Pachardn

® Marc de cava, 4.00€ 6.00€

Tequila Jose Cuerbo repos

RATAFIA XARRUP COPA
@ Russet 3.00€ 5.00€



ESMORZAR DEL SENYORET

10:00h - 12:00h

TORRADES
® Llonganissa
@ Xorico
@ Pernil ibéric
@ Botifarra Blanca
@ Botifarra Negre
® Formatge curat amb codony
® Formatge de cabra amb melmelada
® Tonyina amb olives i tomaquet
® Escalivada amb olivada
® Botifarra duroc esparracada
® Cap de llom duroc

@® Truita francesa

FORQUILLA
® Amanida verda
® Mongetes saltejades
® Ous fregits, patates, pernil ibéric
® Tripes amb cigrons
® Mandonguilles amb sépia

BRASA
® Cap de llom
@ Secret duroc
@® Peus de porc
@® Galta amb dos coccions
@® Botifarra duroc
® Onglet
@ Xai
@ Sépia

® Torrada acompanyada amb tomaquet i all

6.00€
6.00€
9.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€
6.00€

4.90€
5.40€
9.90€
9.00€
9.90€

9.60€
9.60€
9.60€
9.60€
8.00€
9.60€
16.50€
9.00€
1.50€

(Tots el plats van acompanyats de patates fregides i allioli)

DOLC

® Xuixo a la brasa amb rom
@® Brownie

® Pastis de formatge

4,90€
4.90€
4.90€

TAPEO
11:00h - 13:00h

® Olives amb os

@ Patates xips

@® Formatge manxec amb codony

@® Llonganissa

® Croquetes de pernil (4 unitats)

® Patates braves

® Calamars a la romana amb maionesa
@ Escopinyes brasejades

® Musclos bouchot brasejats

BEGUDES
9:00h - Mitjanit

REFRESCS
@® Aigua mineral 11
@® Vichy 50cl
@ Suc préssec, taronja, pinya
@® Suc taronja natural
@® Refrescos 35c¢l
@ RedBull
@® Tonica Nordic 20cl

CERVESES
@ BRUTUS barril
@® BRUTUS Clara
@® Sant Miguel 0,0
® Sant Miguel 0,0 Tostada
® Sant Miguel sin gluten
® Alhambra
® Alhambra doble malta

BdeGust

L'artesana de Girona ecoldgica
® Eco - lager 4.5%
® Eco - Hazy IPA 6%
® Eco - Pastry Stout 6%

2.80€
2.50€
5.50€
5.00€
8.00€
5.00€
9.50€
9.50€
7.00€

1.90€
2.70€
2.90€
4.50€
2.80€
3.00€
2.60€

2.60€
2.60€
2.60€
2.60€
2.90€
3.00€
3.40€

4.50€
4.60€
4.60€

CELLER A COPES

Blanc

@® BUFAR | FER AMPOLLES
D.O. Emporda
Garnatxa blanca, Macabeu

Rosat
® BUFAR | FER AMPOLLES
D.O. Emporda
Garnatxa negra, Carinyena

Negre
@ BUFAR | FER AMPOLLES
D.O. Emporda
Garnatxa negra, Carinyena

Cava
® APASSIONAT BRUT NATURE

D.O. Cava
Xarel-lo, Macabeu, Parellada i Chardonnay

VERMUT
@® Fino en Rama
@® Palo cortado n°7
@® Vermut Donzell blanc o negre
@® Dos Deus Reserva Red
@ Dos Deus Origins White
@ Ricard
® Campari
® Aperol
® Aperol Spritz
@ Bitter Rossos

SANGRIA
® De Vi 2|
@® De Cava 2|
COCTELERIA
® Mojito
@ Caipirinya
@® Caipiroska

® Mojito de maduixa
® Caipirinya de maduixa

® Caipiroska de maduixa

2.60€

2.60 €

2.60 €

3.50 €

3.20€
5.20€
3.00€
3.90€
3.90€
5.00€
5.00€
5.00€
6.00€
3.00€

16.00€
18.00€

8.00€
8.00€
8.00€
9.00€
9.00€
9.00€



